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  MENIU DE DEGUSTARE  - la recomandarea Șefului bucĂtar Ioan Florescu 

Meniul a fost creat cu multă atenție de către Chef Ioan Florescu, special pentru a încanta şi cele mai fine simțuri.
 
Echipa Restaurantului Belvedere, câștigătoare a Olimpiadei Gastronomice (2024 argintul mondial, 2020 argintul 
mondial, 2016 aurul mondial, 2012 argintul mondial) vă invită să degustați cele 2 meniuri, cu ingrediente proaspete și 
fine, achiziționate de la ferme locale, acompaniate de un delicios desert!

MIX cu 4 preparate delicioase și desert 250 lei

MIX cu 5 preparate delicioase și desert  285 lei

Poftă bună!

    TASTING MENU  - The recomandation of Chef ioan Florescu 

The menu was carefully created by Chef Ioan Florescu, especially to delight the most sophisticated emotions.

The Belvedere Restaurant Team, winner of the Gastronomic Olympiad (2024 World Silver, 2020 World Silver, 2016 World Gold, 
2012 World Silver) invites you to taste the 2 menus, with fresh and fine ingredients, from local farms, along with a delicious desert!

MIX MENU with 4 dishes and deSsert 250 lei 

MIX MENU with 5 dishes and deSsert 285 lei

Enjoy!

Experimentați plăcerea de a degusta vinuri cu arome și texturi diferite, atent alese de către somelierii noștri 

4 tipuri de vin PREMIUM - 129 lei   //    5 tipuri de vin PREMIUM - 149 lei 

We invite you to experience the pleasure of tasting wines with different flavors and textures,
carefully selected by our sommelir. 

4 TYPES OF PREMIUM WINE - 129 lei   //    5 TYPES OF PREMIUM WINE - 149 lei

BELVEDERE .RESTAURANT
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  GUSTĂRI - appetizers 

Caviar de nisetru cu unt și pâine prăjită integrală cu semințe 30 / 40 /100 gr 320 Lei

Sturgeon caviar with butter and toasted whole grain bread with seeds

FOIS GRAS marinat cu coniac 60 / 60 gr  86 Lei
Sorbet din fructe de  pădure
Crocant din făină de migdale 
Mix de lăstari

FOIS GRAS marinated with cognac
Berry sorbet
Almond flour crisp
Sprout mix

TREI FELURI DE  Unt aromat cu  30 / 30 / 30 /120 gr  55 Lei 
pâine prăjită artizanală cu semințe 

Unt aromat cu roșii marinate 
Unt aromat cu avocado 
Unt aromat cu crocant din bacon

Flavored butter with toasted seed bread
Tomato-marinated butter 
Avocado butter 
Bacon-crisp butter 

Biftec tartar aromat cu capere, ulei de măsline, unt și pâine prăjită     100  gr 89 Lei

Steak tartare seasoned with capers, olive oil, butter and toasted bread

Straturi din croissant cu felii din mușchi de vită      60 / 60 / 40 / 20 / 15  gr 89 Lei 
și ficat de rață marinat cu coniac

Marmeladă din dovleac murat
Mix de salată

Croissant with beef tenderloin slices and duck liver marinated in cognac
Pickled pumpkin marmalade
Salad mix                       
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Turn din felii de ton prăjite în susan   80 / 40 / 100 / 15  gr 86 Lei
Cremă de avocado și legume în tempura

Mix de lăstari 

Sesame-crusted tuna slices
Avocado cream and tempura vegetables

Sprout mix

Sandwich din felii de mămăligă prăjită,  70 / 70 / 30 / 50 / 20 /10 gr  71 Lei 
umplută cu brânză de capră

Legume crispy în fulgi de porumb

Spanac sote

Cremă de roșii coapte

Mix de salată

Fried polenta slices sandwich, filled with goat cheese
Crispy vegetables in cornflakes

Sautéed spinach

Roasted tomato cream

Salad mix

 

Ceviche din lup de mare în felii de dovleac murat 85 / 30 / 30 /20 gr  69Lei
Cremă de avocado
Maioneză cu wasabi
Sorbet din salată de ardei gras copt
Mix de salată

Sea wolf ceviche with pickled pumpkin slices
Avocado cream
Wasabi mayonnaise
Roasted bell pepper salad sorbet
Salad mix

Gustare surpriză PE BAZĂ de carne, pește       70 / 50 / 30  gr 89 LEI 
SAU ovo-lacto-vegetarianĂ 

Surprise appetizer of: meat, fish, or ovo-lacto-vegetarian
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  SALATE - SALADS 
Salată ,,Belvedere”  100 / 200 gr 79 LEI

Mix de salată crocantă
Felii din ton ușor prăjit în sos de ardei
Salsa din legume la plită
Dressing cu lămâie verde
Parmezan proaspăt ras 

‘‘Belvedere” salad
Crispy salad mix
Lightly seared tuna slices in pepper sauce
Grilled vegetable salsa
Lime dressing
Freshly grated parmesan

Salata ,,Chefului”  100 / 200 gr 79 LEI
Mix de salată crocantă
Julien din mușchi de vită la plită
Ciuperci sote cu dressing cu oțet balsamic
Parmezan proaspăt ras

‘‘Chef’s’’ salad
Crispy salad mix
Beef tenderloin julienne
Sautéed mushrooms with balsamic vinegar dressing
Freshly grated parmesan

SalatĂ Crocantă CU PIEPT DE CURCAN 120 / 200 gr 71 LEI
Mix de salată crocantă
Felii din rulou de curcan în bacon
Legume rădăcinoase la plită
Dressing de iaurt cu usturoi
Parmezan proaspăt ras 

TURKEY SALAD
Crispy salad mix
Turkey roll slices wrapped in bacon
Grilled root vegetables
Garlic yogurt dressing
Freshly grated parmesan

Salată ovo-lacto-vegetariană  100 / 200 gr 65 LEI
Felii din brânză Haloumi la plită, umplute cu spanac sote
Ciuperci marinate
Mix de salată crocantă

Ovo-lacto-vegetarian salad
Grilled Halloumi slices stuffed with sautéed spinach
Marinated mushrooms
Crispy salad mix

SALATĂ surpriză CU carne, pește SAU vegetariană 100 / 200 gr 71 LEI
Surprise salad WITH: meat, fish OR vegetarian
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  SUPE - CREME - creams 

Supă de găină cu găluște din carne, legume și   300 gr 32 LEI 
tăieței din foaie de clătită 

Chicken soup with dumplings, vegetables and crepe noodles 

Supă de pește și fructe de mare ușor picantă,   300 gr 36 LEI 
aromată cu pernod, curry, legume

Fish and seafood soup slighTLY spicy flavored with pernod, curry and vegetables 

Cremă gulaș cu julien din mușchi de vită,  300 gr 38 LEI 
aromată cu chimen

Goulash cream soup with beef tenderloin flavored with caraway 

Cremă de cartofi cu ciuperci               300 gr 32 LEI
Crocant din bacon

Potato mushroom cream soup
Crispy bacon

Supa cremă în două culori 300 gr 32 LEI
Biscuiți din parmezan

Two-colored cream soup 
Parmesan biscuits
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  PASTE - PASTA 

Tagliatelle cu pește și fructe de mare în sos de roșii 300 gr 79 LEI
Mix de salată
Parmezan proaspăt ras

Tagliatelle with fish and seafood in tomato sauce
Salad mix
Freshly grated parmesan

Foi de lasagna cu spanac sote, ciuperci și julien din mușchi de vită 300 gr 69 LEI
Mix de salată
Parmezan proaspăt ras

Lasagna with sautéed spinach, mushrooms and beef tenderloin
Salad mix
Freshly grated parmesan

Tăieței de casă cu ou în sos de unt cu trufe 300 gr 65 LEI
Jumări din piept de rață
Mix de salată 
Parmezan proaspăt ras

Homemade egg noodles in truffle butter sauce
Duck breast cracklings
Salad mix
Freshly grated parmesan

Papardelle în sos de unt cu verdețuri 300 gr 62 LEI
Felii din piept de curcan rulat în bacon
Mix de salată
Parmezan proaspăt ras

Pappardelle in herb butter sauce
Bacon – wrapped turkey breast 
Salad mix
Freshly grated parmesan

Paste SURPRIZĂ făcute în casă cu pește, carne, vegetariene 300 gr 65 LEI
SURPRISE Homemade pasta with fish, meat or vegetarian
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  pește - fish 
Steak din file de ton la plită  160 / 150 gr 125 LEI

Rissotto în crustă de parmezan
Piure din broccoli
Pesto din roșii marinate 
Mix de lăstari

Grilled tuna fillet
Creamy mashed broccoli
Parmesan crusted fried risotto
Tomato pesto
Sprout mix

Steak din file de somon la plită cu salsa din verdețuri 160 / 150 gr 95 LEi
Salată crocantă 
Cremă de avocado

Grilled salmon fillet with herb salsa
Mixed crispy salad
Avocado cream

Trilogie din peȘte și fructe de mare  60 / 60 / 60 / 150 gr 139 LEI
Cozi de creveți în sos de roșii
File de somon
File de lup de mare la cuptor
Legume proaspete la plită aromate cu busuioc
Rissotto prăjit
Mix de lăstari

Fish and seafood trilogy
Shrimp tails in tomato sauce
Salmon fillet
Oven-baked sea bass fillet
Grilled fresh vegetables with basil
Fried risotto
Sprout mix

Tentacule de caracatiță crocante în sos de  100 /150 gr 79 LEI*
ardei gras copt cu verdețuri și usturoi copt

Cartofi la plită
Risotto prăjit
Mix de lăstari

Crispy octopus tentacles in roasted bell pepper and garlic herb sauce 
Grilled potato
Fried risotto
Sprout mix

* Preț exprimat pentru 100g de pește / Price for 100g of fish
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File de șalău de Dunăre în crustă din fulgi de porumb  180 / 150 gr 95 LEI
Legume la plită

Piure din cartofi

Dulceață din ardei gras iute

Mix de lăstari

Cornmeal-crusted Danube zander fillet
Grilled vegetables

Mashed potato

Spicy bell pepper jam

Sprout mix

File din Sturion (Cega) în unt cu capere  150 /150 gr 169 LEI
Felii de mămăligă prăjită

Spanac sote

Piure de cartofi

Mix de lăstari

Sturgeon fillet (CEGA) in butter with capers 
Fried polenta slices

Sautéed spinach

Mashed potato

Sprout mix

File de lup de Mare la cuptor, lăcuit cu ulei de măsline și lămâie 150 / 150 gr 105 LEI
Raviolli cu spanac în sos de vin

Ciuperci sote

Mix de lăstari

Oven-baked sea bass fillet glazed with olive oil and lemon
Spinach ravioli in wine sauce
Sautéed mushrooms
Sprout mix

Surpriză din pește și fructe de mare 160 / 150 gr 99 LEI
Rissotto prăjit / Legume la plită / Sos de unt cu lămâie / Mix de lăstari

 Fish and seafood surprise
Fish and seafood surprise dish / Fried risotto / Grilled vegetables / Butter-lemon sauce / Sprout mix
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  CARNE - MEAT 
Steak din antricot de vită Wagyu (origine Australia) la plită 100 / 200 gr 69 LEI*

Cartof copt gratinat cu brânză de burduf
Legume rădăcinoase la plită
Salată din sfeclă roșie cu hrean
Mix de salată

Wagyu beef ribeye steak (origin: Australia), grilled
Baked potato gratin with cheese
Grilled root vegetables
Beetroot salad with horseradish
Salad mix

* Preț exprimat pentru 100g de carne / Price for 100g of meat 

Cotlet de Mangaliță 100 / 150 gr 51 LEI*
Cartofi gratinați
Morcov la plită
Salsa din legume murate
Mix de salată

Mangalitsa pork chop
Gratinated potatoes
Grilled carrot
Pickled vegetable salsa
Salad mix

* Preț exprimat pentru 100g de carne / Price for 100g of meat 

Coaste de porc în sos de ardei gras cu usturoi 100 / 150 gr 34 LEI*
Mămăligă prăjită
Piure din cartofi
Mix de salată

Pork ribs in roasted bell pepper and garlic sauce
Fried polenta
Mashed potato
Salad mix

* Preț exprimat pentru 100g de carne / Price for 100g of meat 

Steak din Vrăbioară de vită Black Angus 100 / 150 gr 62 LEI*
Cartof copt cu cremă de brânză și ceapă verde
Chimichurri cu verdețuri
Mix de salată

Black Angus beef sirloin steak
Baked potato with cream cheese and green onion
Herb chimichurri
Salad mix

* Preț exprimat pentru 100g de carne / Price for 100g of meat 
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Mușchi de vită la plită glasat în               150 / 150 gr 139 LEI 
unt cu rozmarin în sos cumberland

Piure de țelină coaptă
Brioșe cu legume
Cartofi gratinați
Mix de salată 

Grilled beef tenderloin glazed in rosemary butter with cumberland sauce         
Creamy mashed celery root
Vegetable muffins
Gratinated potatoes
Salad mix

Ficat de rață prăjit cu rondele de               150 / 150 gr 159 LEI 
măr marinat cu coniac și vanilie

Pancakes din cartofi crocanți
Piure din broccolli
Mix de salată

Pan-fried duck liver with cognac-vanilla-marinated apple slices            
Crispy potato pancakes
Broccoli purée
Salad mix

Piept de rață copt 150 / 150 gr 129 LEI
Rulou din foaie de clătită cu varză roșie călită
Rondele de măr copt
Felii de țelină la plită
Reducție de vin cu merișoare
Mix de salată 

Oven-roasted duck breast
Red cabbage sautéed in crepe rolls
Baked apple rings
Grilled celery slices
Cranberry wine reduction
Salad mix

Rulou din piept de curcan în bacon 150 / 150 gr 89 LEI
Biscuiți din parmezan
Brioșe cu legume
Piure din cartofi
Sos cu ciuperci mixte
Mix de salată

Bacon-wrapped turkey breast rolL            
Parmesan biscuits
Vegetable muffins
Mashed potato
Mixed mushroom sauce
Salad mix
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Cotlet de berbecuț la plită, în unt cu usturoi 100 / 150 gr 69 LEI*
Felii din mămăligă prăjită
Zacuscă caldă din vinete coapte la jar
Mix de salată

Grilled lamb chop in garlic butter
Fried polenta slices
Warm eggplant stew 
Salad mix

* Preț exprimat pentru 100g de carne / Price for 100g of meat 

Mușchiulet de berbecuț rulat în bacon, umplut cu spanac 150 / 150 gr 149 LEI
Gălbenuș de ou prăjit
Felii de mămăligă cu brânză de burduf
Salată din sfeclă cu hrean
Jiu cu muștar boabe și usturoi
Mix de salată

Bacon – wrapped lamb tenderloin stuffed with spinach 
Fried egg yolk
Polenta slices with cottage cheese
Beetroot salad with horseradish
Mustard-garlic sauce
Salad mix

Steak din cotlet de cerb la plită 100 / 150 gr 79 LEI*
Plăcintă creață cu brânză de burduf
Tocăniță din mix de ciuperci
Mix de salată

Grilled venison chop
Cheese pie
Mixed mushroom stew
Crispy salad mix

* Preț exprimat pentru 100g de carne / Price for 100g of meat 

Mușchiuleț de căprior afumat cu lemn de măr 150 / 150 GR 149 LEI
Felii din cartofi dulci la plită 
Cannelloni cu ciuperci sote
Sos de vin cu prune afumate și scorțisoară
Mix de salată

Smoked venison tenderloin  
Grilled sweet potato slices
Cannelloni with sautéed mushrooms
Wine sauce with smoked plums and cinnamon
Salad mix
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Trilogie din carne 60 / 60 / 60 / 150 gr 149 LEI
Ficat de rață prăjit
Medalion din mușchi de vită
Mușchiulet de căprior în sos de vin
Cartofi gratinați
Legume proaspete
Spanac sote
Mix de salată

Meat trilogy
Pan-fried duck liver
Beef tenderloin medallion
Venison tenderloin in wine sauce
Gratinated potatoes
Fresh vegetables
Sautéed spinach
Salad mix

Surpriză din CARNE 150 / 150 gr 115 LEI
Legume la plită / Cartof copt / Ciuperci sote / Mix de salată

 Meat surprise dish
Grilled vegetables / Baked potato / Sautéed mushrooms / Crispy salad mix
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  DESERT - dessert 

LAVA CAKE din ciocolată amăruie 220 gr 34 LEI
Înghețată de vanilie

Fructe proaspete

Cremă de caramel

Dark chocolate lava cake
Vanilla ice cream

Fresh fruits

Caramel cream

Sferă din ciocolată umplută cu tartar din ananas 220 gr 39 LEI
Mousse de ciocolată albă

Sorbet din ananas

Sos fierbinte din caramel

Chocolate sphere filled with pineapple tartare
White chocolate mousse

Pineapple sorbet

Hot caramel sauce

Desert „BELVEDERE’’ cu mousse de ciocolată în două culori 250 gr 37 LEI

„Belvedere” dessert with two-colored chocolate mousse
 

Pahar cu cremă de lămâie spumată 250 gr 35 LEI
Tartar din căpșuni

Cataif crocant

Sorbet din căpșuni

Lemon cream
Strawberry tartare 

Crispy kataif 

Strawberry sorbet
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Cannelloni crocant umplut cu cremă de vanilie și fructul pasiunii 250 gr 35 LEI
Fructe proaspete
Sorbet din mango

Crunchy cannelloni filled with vanilla and passion fruit cream
Fresh fruits
Mango sorbet

Desert supriză pe bazĂ de ciocolată, brânză ȘI FRUCTE  200 gr 35 LEI
Surprise desert with cheese, chocolate and fruits

Platou cu brânzeturi fine, struguri, miez de nucă,  300 gr 95 LEI 
mere ȘI smochine marinate

Crocant din croissant cu sare 

Cheese platter with grapes, walnuts, apples and marinated figs
Crispy salted croissant
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  MENIU PENTRU COPII - kids menu 

Supă de găină cu tăieței din clătită și găluște din carne, legume 200 gr 26 Lei

Chicken soup with crepe noodles, dumplings and vegetables

Cremă de cartofi cu crutoane din piept de curcan 200 gr 26 Lei

Potato cream soup with crispy turkey croutons

Șnitel din piept de curcan pane 100 / 100 gr 35 Lei
Piure de cartofi

Legume la plită

Breaded turkey schnitzel
Mashed potato

Grilled vegetables

File de somon la plită 100 / 100 gr 37 Lei
Piure din cartofi

Legume la plită

Crispy grilled salmon fillet
Mashed potatoes

Roasted vegetables

Taieței în unt și sos de roșii 150 gr 31 Lei
Parmezan proaspăt ras

Buttered noodles with tomato sauce
Freshly grated parmesan
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  INFORMAȚII NUTRIȚIONALE 

Meniu de degustare 4 (500.00 g)
sufleu de ciocolată - 95g, legume la grătar - 90g, mușchi de vită în unt - 60g, 

sorbet fructe - 50g, carpaccio din file de ton - 40g, terină de foie gras - 30g, 

sorbet pere - 30g, crocant din făină de migdale - 30g, dovlecel, scoici, micro mix 

salată, salată de ardei gras copt, fructe de pădure 

Informații nutriționale porție (500.00g)

Valoare energetică (kJ/kcal): 4133.6 / 1035.9, Grăsimi (g): 56.6 din care: acizi 

grași saturați (g) 26.5, Glucide (g): 86.7 din care: zaharuri (g): 52.5, proteine (g): 

38.1, sare (g): 5.4

Alergeni

conține: gluten, ouă, lapte, nuci, țelină, muștar, sulfiți, moluște

Meniu de degustare 5 (675.00 g)
sufleu de ciocolată - 100g, legume la grătar - 90g, mușchi de vită în unt - 60g, 

steak cerb - 50g, sorbet fructe - 50g, cod - 50g, carpaccio din file de ton - 40g, 

ravioli cu mixt de ciuperci de padure - 40g, terina de foie gras - 30g, sorbet pere 

- 30g, crocant din făină de migdale - 30g, salată ciuperci, dovlecel, scoici, micro 

mix salată, sos vin roșu reducție, salată de ardei gras copt, fructe de pădure 

Informații nutriționale porție (675.00g)

Valoare energetică (kJ/kcal): 5220.6 / 1296.8, Grăsimi (g): 68.3 din care: acizi 

grași saturați (g) 31.6, Glucide (g): 103.1 din care: zaharuri (g): 54.5, proteine (g): 

60.3, sare (g): 6.5

Alergeni

conține: gluten, ouă, pește, lapte, nuci, țelină, muștar, susan, moluște

Caviar de nisetru cu unt și pâine (170.00 g)
pâine prăjită artizanală - 100g, unt aromat cu roșii marinate - 40g, caviar 

(conține pește) - 30g

Informații nutriționale porție (170.00g)

Valoare energetică (kJ/kcal): 2980.7 / 714.1, Grăsimi (g): 40.1 din care: acizi 

grași saturați (g) 19.6, Glucide (g): 66.7 din care: zaharuri (g): 10, proteine (g): 

18.7, sare (g): 1.1

Alergeni

conține: gluten, pește, lapte, susan

Poate conține urme de: soia, nuci, muștar

Foie gras marinat cu coniac (120.00 g)
terină de foie gras - 60g, sorbet fructe - 30g, crocant din făină de migdale, 

micro mix salată 

Informații nutriționale porție (120.00g)

Valoare energetică (kJ/kcal): 945 / 225.5, Grăsimi (g): 9.2 din care: acizi grași 

saturați (g) 2.8, Glucide (g): 18.3 din care: zaharuri (g): 9.8, proteine (g): 13.2, sare 

(g): 0.1

Alergeni

conține: gluten, ouă, lapte, nuci

Trei feluri de unt aromat cu pâine prăjită artizanală (210.00g)
pâine prăjită artizanala- 120g, unt aromat cu roșii marinate - 30g, unt aromat 
cu crocant din bacon- 30g, unt aromat cu avocado - 30g 
Informații nutriționale porție (210.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 4188.7 / 1006.9, Grăsimi (g): 68.6 din care: acizi 
grași saturați (g) 39.3, Glucide (g): 78.9 din care: zaharuri (g): 12.2, proteine (g): 
14.8, sare (g): 0.2
Alergeni
conține: gluten, lapte, susan
Poate conține urme de: soia, nuci, muștar

Biftec tartar aromat cu capere și ulei de măsline (200.00 g)
pâine prăjită artizanală - 100g, biftec tartar aromat cu capere și ulei de măsline 
Informații nutriționale porție (200.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2565.5 / 611.3, Grăsimi (g): 18.5 din care: acizi 
grași saturați (g) 7.5, Glucide (g): 84.1 din care: zaharuri (g): 27.4, proteine (g): 
23.8, sare (g): 1.8
Alergeni
conține: gluten, lapte, muștar, susan
Poate conține urme de: soia, nuci

Straturi din croissant cu felii din mușchi de vită (195.00 g)
straturi croissant - 60g, felii din mușchi de vită la plită - 60g, ficat de rață, crud - 
40g, marmeladă din dovleac murat, micro mix salată
Informații nutriționale porție (195.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2614.3 / 626, Grăsimi (g): 25 din care: acizi 
grași saturați (g) 12.4, Glucide (g): 33.8 din care: zaharuri (g): 3.7, proteine 
(g): 17.8, sare (g): 141.8
Alergeni
conține: gluten, soia, lapte, țelină, lupin
Poate conține urme de: ouă, muștar, susan

Turn din felii de ton prăjite în susan (235.00 g)
legume în tempura - 100g, ton - 80g, cremă avocado - 40g, micro mix salată
Informații nutriționale porție (235.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1139.9 / 530.1, Grăsimi (g): 19.6 din care: acizi 
grași saturați (g) 1.5, Glucide (g): 13.3 din care: zaharuri (g): 4.8, proteine (g): 
22.3, sare (g): 2.3
Alergeni
conține: gluten, ouă, pește, țelină

Sandwich din felii de mămăligă prăjită (250.00 g)
mămăligă - 70g, brânză de capră - 70g, legume la grătar - 50g, baby spanac 
aromat cu usturoi copt - 30g, cremă de roșii, micro mix salată
Informații nutriționale porție (250.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1201 / 292, Grăsimi (g): 15.7 din care: acizi grași 
saturați (g) 9.2, Glucide (g): 25.2 din care: zaharuri (g): 22.7, proteine (g): 12, sare 
(g): 3.4
Alergeni
conține: lapte, țelină

Culinary Art Menu
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Ceviche din lup de mare (165.00 g)
lup de mare (conține pește) - 85g, dovleac - 30g, cremă avocado - 30g, salată 

de ardei gras copt 

Informații nutriționale porție (165.00g)

Valoare energetică (kJ/kcal): 674.1 / 352.5, Grăsimi (g): 6.4 din care: acizi grași 

saturați (g) 0.2, Glucide (g): 16.6 din care: zaharuri (g): 5.9, proteine (g): 18.3, sare 

(g): 0.7

Alergeni

conține: pește, sulfiți

Gustare surpriză (150.00 g)
file șalău - 60g, calcan (conține pește) - 50g, legume la grătar - 30g, micro 

mix salată

Informații nutriționale porție (150.00g)

Valoare energetică (kJ/kcal): 621.6 / 148.3, Grăsimi (g): 5 din care: acizi grași 

saturați (g) 1.6, Glucide (g): 2.4 din care: zaharuri (g): 0.8, proteine (g): 23.2, sare 

(g): 1.4

Alergeni

conține: pește, lapte, țelină

Salată Belvedere (300.00 g)
micro mix salată - 100g, felii din ton cu sos de ardei - 100g, legume la grătar - 

70g, sos lămâie, parmezan 

Informații nutriționale porție (300.00g)

Valoare energetică (kJ/kcal): 1530.1 / 367.5, Grăsimi (g): 24 din care: acizi grași 

saturați (g) 9.6, Glucide (g): 9.6 din care: zaharuri (g): 3.5, proteine (g): 30.2, sare 

(g): 3.2

Alergeni

conține: pește, lapte, țelină, sulfiți

Salată Chefului (300.00 g)
micro mix salată - 100g, mușchi de vită - 100g, ciuperci mixte - 70g, parmezan, 

oțet balsamic (conține sulfiți) 

Informații nutriționale porție (300.00g)

Valoare energetică (kJ/kcal): 1270.9 / 304.6, Grăsimi (g): 18.1 din care: acizi 

grași saturați (g) 8.4, Glucide (g): 6.2 din care: zaharuri (g): 3.8, proteine (g): 29.3, 

sare (g): 0.5

Alergeni

conține: lapte, sulfiți

Salată de curcan (320.00 g)
piept curcan în bacon- 100g, micro mix salată - 100g, legume la grătar - 70g, 

dressing iaurt, parmezan 

Informații nutriționale porție (320.00g)

Valoare energetică (kJ/kcal): 1369.4 / 328.1, Grăsimi (g): 19 din care: acizi grași 

saturați (g) 9.4, Glucide (g): 8.7 din care: zaharuri (g): 3.4, proteine (g): 32.1, sare 

(g): 5

Alergeni

conține: lapte, țelină, muștar 

Poate conține urme de: ouă

Salată ovo-lacto-vegetariana (300.00 g)
micro mix salată - 100g, brânză Halloumi - 100g, ciuperci mixte - 70g, baby 
spanac aromat cu usturoi copt - 30g

Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1413.2 / 339.9, Grăsimi (g): 23.1 din care: acizi 
grași saturați (g) 15.2, Glucide (g): 6.2 din care: zaharuri (g): 2.9, proteine (g): 
26.8, sare (g): 4.4

Alergeni
conține: lapte

Salată surpriză (300.00 g)
salată verde - 100g, legume la grătar- 70g, file de somon cu piele - 60g, 
mușchi de vită - 50g, dressing fructe de pădure, cremă avocado 

Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1556.8 / 438.3, Grăsimi (g): 27.9 din care: acizi 
grași saturați (g) 8.3, Glucide (g): 9.8 din care: zaharuri (g): 4.1, proteine (g): 23.6, 
sare (g): 3.5

Alergeni
conține: pește, lapte, țelină, sulfiți

Poate conține urme de: crustacee

Supă de găină cu găluște din carne (300.00 g)
supă de gaină cu găluște din carne - 300g 

Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1494.9 / 357.7, Grăsimi (g): 20 din care: acizi grași saturați 
(g) 4.2, Glucide (g): 17 din care: zaharuri (g): 6.7, proteine (g): 29.5, sare (g): 8.5

Alergeni
conține: gluten, ouă, lapte, țelină

Supă de pește și fructe de mare (300.00 g)
supă din pește și fructe de mare - 300g

Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 579.8 / 138.4, Grăsimi (g): 1.9 din care: acizi grași 
saturați (g) 0.4, Glucide (g): 21 din care: zaharuri (g): 10.5, proteine (g): 12, sare (g): 11.2

Alergeni
conține: crustacee, țelină, moluște

Cremă gulaș (300.00 g)
cremă gulaș - 240g, mușchi de vită - 60g

Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1688.2 / 410.3, Grăsimi (g): 20.6 din care: acizi 
grași saturați (g) 5.4, Glucide (g): 23.5 din care: zaharuri (g): 4.5, proteine (g): 28, 
sare (g): 2.9

Alergeni
conține: gluten, ouă, soia, muștar, susan

Cremă de cartofi cu ciuperci (300.00 g)
supă cremă de cartofi - 200g, ciuperci mixte - 60g, crocant bacon - 40g 

Informații nutriționale porție (320.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1770.8 / 425.3, Grăsimi (g): 32.7 din care: acizi 
grași saturați (g) 11.9, Glucide (g): 18.4 din care: zaharuri (g): 5.1, proteine (g): 
15.4, sare (g): 10.7

Alergeni
conține: lapte, țelină
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Supă cremă în două culori (300.00 g)
supă cremă în două culori - 240g, biscuiți parmezan - 60g
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2057 / 494, Grăsimi (g): 32.2 din care: acizi 
grași saturați (g) 17.6, Glucide (g): 24.7 din care: zaharuri (g): 8.9, proteine 
(g): 28.2, sare (g): 10.9 
Alergeni
conține: soia, lapte, țelină, lupin
Poate conține urme de: gluten, ouă, muștar, susan

Tagliatelle cu peste și fructe de mare (300.00 g)
mix de fructe de mare și pește - 100g, paste (conține gluten) - 95g, sos 
roșii proaspete - 70g, pesto de verdeață, parmezan, germeni de broccoli 
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2483.3 / 607.4, Grăsimi (g): 15.8 din care: 
acizi grași saturați (g) 4.5, Glucide (g): 84.1 din care: zaharuri (g): 5.1, 
proteine (g): 27.4, sare (g): 1.6
Alergeni
conține: gluten, crustacee, pește, lapte, moluște

Foi de lasagna cu spanac sote (300.00 g)
mușchi de vită - 100g, paste (conține gluten) - 95g, baby spanac aromat 
cu usturoi copt - 50g, ciuperci mixte - 40g, parmezan, germeni de broccoli
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2552 / 606.8, Grăsimi (g): 19 din care: acizi 
grași saturați (g) 7.6, Glucide (g): 70.1 din care: zaharuri (g): 0.8, proteine 
(g): 37, sare (g): 0.7
Alergeni
conține: gluten, lapte

Tăieței de casă în sos de unt cu trufe (300.00 g)
jumări piept de rață - 100g, paste (conține gluten) - 95g, sos unt - 70g, 
trufe negre, parmezan, germeni de lucernă
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 3223 / 683.2, Grăsimi (g): 99.7 din care: acizi 
grași saturați (g) 13.9, Glucide (g): 72.8 din care: zaharuri (g): 2.7, proteine 
(g): 38.6, sare (g): 0.4
Alergeni
conține: gluten, lapte

Papardelle în sos de unt (300.00 g)
medalion din piept de curcan în bacon - 100g, paste (conține gluten) - 95g, 
sos unt - 70g, pesto de verdeață, parmezan, germeni de broccoli 
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 3186.5 / 760.8, Grăsimi (g): 34.4 din care: 
acizi grași saturați (g) 15.8, Glucide (g): 81.6 din care: zaharuri (g): 6.9, 
proteine (g): 30.5, sare (g): 2.6
Alergeni
conține: gluten, lapte, țelină, sulfiți. Poate conține urme de: ouă, muștar

Paste surpriză (300.00 g)
piept de rață - 100g, paste (conține gluten) - 95g, sos de roșii de grădină 
cu busuioc - 70g, legume la grătar, parmezan, germeni de broccoli
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2503.4 / 594.6, Grăsimi (g): 14.3 din care: 
acizi grași saturați (g) 5, Glucide (g): 77.3 din care: zaharuri (g): 5.6, proteine 
(g): 36.7, sare (g): 2.5
Alergeni
conține: gluten, lapte, țelină

Steak din file de ton la plită (310.00 g)
carpaccio din file de ton - 160g, rizotto în crustă de parmezan - 60g, piure de 
broccoli - 50g, roșie marinată - 30g, micro mix salată
Informații nutriționale porție (310.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2720.3 / 833.2, Grăsimi (g): 41 din care: acizi grași 
saturați (g) 11.7, Glucide (g): 54.7 din care: zaharuri (g): 17.4, proteine (g): 24, sare 
(g): 2.1
Alergeni
conține: gluten, lapte, muștar

Steak din file de somon la plită (310.00 g)
file de somon cu răzătură de lămâie - 160g, salată verde - 90g, cremă avocado 
- 50g, pesto de verdeață
Informații nutriționale porție (310.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1821.7 / 759.9, Grăsimi (g): 38 din care: acizi grași 
saturați (g) 5.2, Glucide (g): 6.6 din care: zaharuri (g): 4, proteine (g): 33.4, sare 
(g): 1.9
Alergeni
conține: pește

Trilogie din pește și fructe de mare (330.00 g)
pește și fructe de mare - 180g, legume la grătar - 80g, risotto în crustă de 
parmezan - 60g, micro mix salată
Informații nutriționale porție (330.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2110.5 / 503.6, Grăsimi (g): 25.5 din care: acizi 
grași saturați (g) 9.9, Glucide (g): 27.4 din care: zaharuri (g): 3, proteine (g): 41, 
sare (g): 4.6
Alergeni
conține: gluten, crustacee, pește, lapte, țelină

Tentacule de caracatiță crocante (250.00 g)
tentacule caracatiță - 100g, felii de cartofi la plită - 80g, risotto în crustă de 
parmezan - 60g, micro mix salată
Informații nutriționale porție (250.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1321.9 / 314.9, Grăsimi (g): 10.8 din care: acizi 
grași saturați (g) 5.8, Glucide (g): 35.4 din care: zaharuri (g): 2.7, proteine (g): 
19.3, sare (g): 2.6
Alergeni
conține: gluten, lapte, moluște

File de șalău de Dunăre în crustă din fulgi de porumb (330.00 g)
file de șalău de Dunăre în fulgi - 180g, legume la grătar - 80g, piure de cartofi - 
50g, micro mix salată, dulceață ardei
Informații nutriționale porție (330.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2665.3 / 637.2, Grăsimi (g): 33.9 din care: acizi 
grași saturați (g) 6.9, Glucide (g): 54.8 din care: zaharuri (g): 7.7, proteine (g): 
28.2, sare (g): 4.2
Alergeni
conține: gluten, ouă, lapte, țelină

File din sturion în unt cu capere (300.00 g)
file sturion - 150g, mămăligă - 80g, baby spanac aromat cu usturoi copt - 30g, 
piure de cartofi - 30g, micro mix salată
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1546.4 / 369.4, Grăsimi (g): 16.6 din care: acizi 
grași saturați (g) 7.1, Glucide (g): 27.9 din care: zaharuri (g): 23.3, proteine (g): 
26.8, sare (g): 2.5
Alergeni
conține: pește, lapte
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File de lup de mare la cuptor (300.00 g)
file de lup de mare - 150g, ravioli cu mix de ciuperci de pădure - 90g, ciuperci 
mixte - 50g, micro mix salată
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1693.4 / 404.8, Grăsimi (g): 14.7 din care: acizi 
grași saturați (g) 2.5, Glucide (g): 36.6 din care: zaharuri (g): 2.4, proteine (g): 
32, sare (g): 3.2
Alergeni
conține:  pește, țelină

Surpriză din pește și fructe de mare (310.00 g)
pește și fructe de mare - 160g, legume la grătar - 80g, risotto în crustă de 
parmezan - 50g, sos unt, micro mix salată
Informații nutriționale porție (310.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1972.1 / 471.1, Grăsimi (g): 25.4 din care: acizi 
grași saturați (g) 10.5, Glucide (g): 24.3 din care: zaharuri (g): 3.1, proteine (g): 
36.5, sare (g): 4.4
Alergeni
conține: gluten, crustacee, pește, lapte, țelină

Steak din antricot de vită Wagyu (300.00 g)
felii de cartofi la plită - 110g, steak Wagyu - 100g, legume la grătar- 50g, 
brânză burduf - 30g, micro mix salată 
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1699.2 / 406.8, Grăsimi (g): 21.9 din care: acizi 
grași saturați (g) 12.7, Glucide (g): 21.5 din care: zaharuri (g): 3, proteine (g): 
30.9, sare (g): 4.8
Alergeni
conține: lapte, țelină

Cotlet de mangaliță (250.00 g)
cotlet mangaliță - 100g, cartofi gratinați- 100g, legume la grătar - 30g, 
salsa cu legume murate, micro mix salată
Informații nutriționale porție (250.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1451.1 / 347.8, Grăsimi (g): 18.5 din care: acizi 
grași saturați (g) 9.8, Glucide (g): 23.5 din care: zaharuri (g): 7, proteine (g): 
21.6, sare (g): 3.6
Alergeni
conține: lapte, țelină, sulfiți

Coaste de porc în sos de ardei (250.00 g)
coaste de porc marinate 100g, piure de cartofi - 70g, mămăligă - 70g, micro 
mix salată
Informații nutriționale porție (250.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1197.9 / 285.9, Grăsimi (g): 11.3 din care: acizi 
grași saturați (g) 3.3, Glucide (g): 33.2 din care: zaharuri (g): 23.8, proteine 
(g): 12.8, sare (g): 1.1
Alergeni
conține: lapte

Steak din vrăbioară de vită Black Angus (300.00 g)
pralină de cartof copt cu cremă de brânză și verdețuri - 150g, vrăbioară de 
vită - 100g, chimichurri cu verdețuri - 40g, micro mix salată
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1556.5 / 381, Grăsimi (g): 19.5 din care: acizi 
grași saturați (g) 6.5, Glucide (g): 20.5 din care: zaharuri (g): 2.6, proteine (g): 
30.2, sare (g): 4.1
Alergeni
conține: lapte, susan

Mușchi de vită la plită (300.00 g)
mușchi de vită în unt - 150g, cartofi gratinați - 70g, brioșe cu legume - 60g, 
piure țelină, micro mix salată
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2098.2 / 504.5, Grăsimi (g): 35.5 din care: acizi 
grași saturați (g) 17.9, Glucide (g): 15.3 din care: zaharuri (g): 1.7, proteine (g): 
31.9, sare (g): 5
Alergeni
conține: gluten, ouă, lapte, țelină

Ficat de rață prăjit cu rondele de măr (300.00 g) 
ficat de rață pe rondele de măr - 150g, Broccoli - 70g, felii de cartofi la plită - 
70g, micro mix salată
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 3579.8 / 855.6, Grăsimi (g): 8.6 din care: acizi 
grași saturați (g) 3.4, Glucide (g): 19.6 din care: zaharuri (g): 3.7, proteine (g): 
29.1, sare (g): 464.2
Alergeni
conține: lapte

Piept de rață copt (300.00 g)
piept de rață - 150g, ștrudel cu varză - 70g, legume la grătar - 50g, sos vin 
roșu reducție, micro mix salată, mere 
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1577.5 / 378.6, Grăsimi (g): 18.6 din care: acizi 
grași saturați (g) 6.9, Glucide (g): 19 din care: zaharuri (g): 5.6, proteine (g): 
32.9, sare (g): 2.5
Alergeni
conține: lapte, țelină, muștar, susan, sulfiți

Rulou din piept de curcan în bacon (300.00 g)
medalion din piept de curcan în bacon - 150g, piure de cartofi - 50g, brioșe 
cu legume - 50g, biscuiți parmezan - 30g, micro mix salată, ciuperci mixte
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2095.9 / 502.3, Grăsimi (g): 31.2 din care: acizi 
grași saturați (g) 13.9, Glucide (g): 28.5 din care: zaharuri (g): 7.8, proteine (g): 
28.4, sare (g): 5.6
Alergeni
conține: gluten, ouă, soia, lapte, țelină, sulfiți, lupin
Poate conține urme de: muștar, susan

Cotlet de berbecuț la plită (250.00 g)
cotlet berbecuț în unt - 100g, zacuscă - 70g, mămăligă - 70g, micro mix salată
Informații nutriționale porție (250.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2055.4 / 491.9, Grăsimi (g): 34.7 din care: acizi 
grași saturați (g) 15.4, Glucide (g): 26.2 din care: zaharuri (g): 20.6, proteine 
(g): 17.9, sare (g): 2.3
Alergeni
conține: lapte

Mușchiulet de berbecuț rulat în bacon (300.00 g)
mușchiulet berbecuț rulat - 150g, mămăligă - 60g, salată sfeclă roșie - 50g, 
sos tartar, micro mix salată, brânză burduf, ou
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2616.4 / 626.5, Grăsimi (g): 46.6 din care: acizi 
grași saturați (g) 22.2, Glucide (g): 23.3 din care: zaharuri (g): 22.5, proteine 
(g): 27.2, sare (g): 5.3
Alergeni
conține: ouă, lapte, sulfiți
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Steak din cotlet de cerb la plită (250.00 g)
steak cerb - 100g, plăcintă creață cu brânză - 70g, ciuperci mixte - 70g, 
micro mix salată
Informații nutriționale porție (250.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1503.6 / 360.4, Grăsimi (g): 20.7 din care: acizi 
grași saturați (g) 10.1, Glucide (g): 13.6 din care: zaharuri (g): 1.1, proteine (g): 
29.5, sare (g): 0.9
Alergeni
conține: ouă, lapte

Mușchiulet de căprior afumat (300.00 g)
mușchiulet de caprior - 150g, felii din cartofi dulci la plită - 70g, ciuperci 
mixte - 70g, micro mix salată
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1376.6 / 328.4, Grăsimi (g): 5.2 din care: acizi 
grași saturați (g) 0.8, Glucide (g): 17.9 din care: zaharuri (g): 3.6, proteine (g): 
46.6, sare (g): 2
Alergeni
conține: lapte

Trilogie din carne (330.00 g)
ficat rață / mușchi vită / căprior - 180g, cartofi gratinați - 60g, legume la 
grătar - 50g, baby spanac aromat cu usturoi copt - 30g, micro mix salată 
Informații nutriționale porție (330.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2983.4 / 715.5, Grăsimi (g): 30 din care: acizi 
grași saturați (g) 15.5, Glucide (g): 16.4 din care: zaharuri (g): 1.7, proteine (g): 
36.1, sare (g): 199.1
Alergeni
conține: lapte, țelină

Surpriză din carne (300.00 g)
legume la grătar- 70g, piure de cartofi - 60g, mușchiulet de porc în bacon - 
50g, cotlet berbecuț în unt - 50g, mușchi de vită în unt - 50g, salată sfeclă 
roșie
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2087.2 / 500, Grăsimi (g): 36.3 din care: acizi 
grași saturați (g) 14.7, Glucide (g): 15.8 din care: zaharuri (g): 4.1, proteine (g): 
28.4, sare (g): 5.8
Alergeni
conține: lapte, țelină, sulfiți

Lava cake (220.00 g)
lava cake - 100g, înghețată fructe- 60g, fructe de pădure - 30g, sos caramel
Informații nutriționale porție (220.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1898.5 / 455.3, Grăsimi (g): 27.1 din care: acizi 
grași saturați (g) 14.5, Glucide (g): 42.6 din care: zaharuri (g): 36.3, proteine 
(g): 10.2, sare (g): 0.2
Alergeni
conține: ouă, lapte

Sferă din ciocolată umplută cu tartar din ananas (220.00 g)
sufleu de ciocolată - 110g, sorbet ananas - 60g, fructe de pădure - 30g, 
sos caramel
Informații nutriționale porție (220.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2230.7 / 535.4, Grăsimi (g): 32.1 din care: acizi 
grași saturați (g) 17.5, Glucide (g): 51.7 din care: zaharuri (g): 40.6, proteine 
(g): 11.4, sare (g): 0.2
Alergeni
conține: ouă, lapte

Desert Belvedere (250.00 g)
înghețată de ciocolată - 80g, tartar mere - 70g, crocant din sfera - 50g, cremă 
ciocolată - 30g, sos caramel
Informații nutriționale porție (250.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 3022.3 / 723.3, Grăsimi (g): 44.5 din care: acizi 
grași saturați (g) 25.4, Glucide (g): 67.7 din care: zaharuri (g): 61.4, proteine (g): 
9, sare (g): 0.1
Alergeni
conține: ouă, lapte
Poate conține urme de: nuci

Pahar cu cremă de lămâie (250.00 g)
cremă lămâie - 140g, sorbet de căpșuni - 40g, cataif crocant - 40g, căpșună - 30g
Informații nutriționale porție (250.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2142.7 / 511.1, Grăsimi (g): 23.5 din care: acizi 
grași saturați (g) 14.3, Glucide (g): 67.3 din care: zaharuri (g): 44.9, proteine (g): 
8.5, sare (g): 0.6
Alergeni
conține: ouă, lapte
Poate conține urme de: nuci

Cannelloni crocant umplut cu cremă de vanilie (250.00 g)
cremă vanilie - 100g, cannelloni crocant - 60g, fructe de pădure - 50g, sorbet 
mango cu fructul pasiunii - 40g
Informații nutriționale porție (250.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2013.5 / 480.8, Grăsimi (g): 24.2 din care: acizi 
grași saturați (g) 15, Glucide (g): 57.1 din care: zaharuri (g): 44.4, proteine (g): 
7.9, sare (g): 0.1
Alergeni
conține: gluten, ouă, lapte 
Poate conține urme de: nuci

Desert surpriză (200.00 g)
sufleu de ciocolată - 150g, fructe de pădure - 40g, sos caramel
Informații nutriționale porție (200.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 2623.9 / 631.2, Grăsimi (g): 42.2 din care: acizi 
grași saturați (g) 23, Glucide (g): 50.6 din care: zaharuri (g): 35.7, proteine (g): 
14.7, sare (g): 0.3
Alergeni
conține: ouă, lapte

Platou cu brânzeturi (300.00 g)
parmezan - 50g, brânză mucegai - 50g, camembert - 50g, mix de fructe 
uscate - 40g, struguri - 40g, miez nucă - 30g, straturi croissant, mere
Informații nutriționale porție (300.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 4583.9 / 1099.7, Grăsimi (g): 85 din care: acizi 
grași saturați (g) 28.6, Glucide (g): 32 din care: zaharuri (g): 22.2, proteine (g): 
50.1, sare (g): 3.4
Alergeni
conține: gluten, lapte, nuci

Supă de găină (200.00 g)
supă de găină mc - 200g
Informații nutriționale porție (200.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 987.6 / 236.4, Grăsimi (g): 13.8 din care: acizi 
grași saturați (g) 2.7, Glucide (g): 8.1 din care: zaharuri (g): 4, proteine (g): 21, 
sare (g): 6.3
Alergeni
conține: ouă, lapte, țelină
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Cremă de cartofi (200.00 g)
cremă de cartofi - 200g
Informații nutriționale porție (200.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1140.2 / 273.5, Grăsimi (g): 17.1 din care: acizi 
grași saturați (g) 9.2, Glucide (g): 13.4 din care: zaharuri (g): 3.6, proteine (g): 
17.3, sare (g): 7.4
Alergeni
conține: lapte, țelină

Șnitel din piept de curcan (200.00 g)
piure de cartofi - 90g, șnițel din piept de curcan mc - 90g, legume la grătar - 
20g
Informații nutriționale porție (200.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1089.7 / 258.8, Grăsimi (g): 10.8 din care: acizi 
grași saturați (g) 2, Glucide (g): 25.6 din care: zaharuri (g): 2.2, proteine (g): 15.4, 
sare (g): 2
Alergeni
conține: gluten, lapte, țelină

File de somon la plită (200.00 g)
crocant din file de somon mc - 100g, legume la grătar - 50g, piure de cartofi 
- 50g 
Informații nutriționale porție (200.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1100.2 / 263.4, Grăsimi (g): 17.3 din care: acizi 
grași saturați (g) 4.1, Glucide (g): 16.7 din care: zaharuri (g): 2, proteine (g): 11.5, 
sare (g): 2.4
Alergeni
conține: pește, lapte, țelină

Tăieței în unt și sos de roșii (150.00 g)
sos roșii proaspete - 60g, paste (conține gluten) - 60g, parmezan - 30g 
Informații nutriționale porție (210.00g)
Valoare energetică (kJ/kcal): 1535.2 / 376.4, Grăsimi (g): 11.6 din care: acizi 
grași saturați (g) 6.6, Glucide (g): 44.5 din care: zaharuri (g): 3, proteine (g): 20.3, 
sare (g): 1.2
Alergeni
conține: gluten, lapte

---

Dragi oaspeți,

Suntem încântați că ați ales restaurantul nostru!

În atenția dvs v-am pregătit mai jos informații privind lista de 
alergeni.

Produsele finite prezentate în acest meniu conțin produse cu 
potențial alergen sau pot să conțină urme de produse cu potențial 
alergen conform Regulamentului UENr. 1169/2011. 

Principalele produse cu potențial alergen sunt: lapte, ouă, gluten, 
soia, pește, arahide, semințe de susan, nuci, migdale, alune, 
muștar, telină, moluște, sulf, crustacee și produsele derivate din 
acestea.

În cazul în care prezentați alergii sau intoleranță alimentară la 
unul sau mai multe dintre aceste produse, vă rugăm să solicitați 
informații suplimentare despre conținutul preparatului.
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Farfuriile au și ele poveștile lor! Ne poți da un tag la poză și locație când vii la Belvedere să 

ne bucurăm alături de tine pe rețelele de socializare; și dacă vrei să te ținem la curent cu 

noutățile din farfurii, urmărește-ne pe: 
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Informațiile nutriționale se pot accesa și on-line prin scanarea codului de mai jos.
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Din respect pentru ingrediente și bunul gust, în noul meniu al restaurantului Belvedere s-a implementat conceptul farm to table.

Din anul 2005 și până în prezent, restaurantul Belvedere s-a ridicat în fiecare an la înălțimea cerințelor impuse de cele mai exigente 
papile gustative. Echipa de chefi condusă de maestrul bucătar Ioan Florescu a pus ca ingredient principal pasiunea, câștigând 
numeroase premii importante la concursuri gastronomice internaționale.  Astfel, restaurantul Belvedere a fost încoronat cu titulatura 
de – Cel mai premiat restaurant din România! 

Din dorința de a traduce clienților Belvedere gustul de altă dată al rețetelor tradiționale din bucătăria transilvăneană în fine dining, 
s-au păstrat ingredientele și condimentele proaspete, atent culese în funcție de sezon, de la producătorii locali, dar s-au reinterpretat 
pentru a oferi adevărate opere de artă culinare, desenate cu măiestrie pe farfurii, mereu pregătite să conducă gustul înspre experiențe 
culinare unice.

Și cum fiecare preparat culinar își conturează gustul la un alt nivel în compania vinului, vă povestim cu mândrie despre vinoteca 
noastră, ce oferă etichete de la podgorii locale, dar și internaționale. Cu atenție la detalii și pasiune pentru gust, v-am dichisit noul 
meniu,  menit să vă conducă spre un răsfăț culinar la înălțime!

With respect for the traditions and for the good taste, in the new menu of Belvedere Restaurant was implemented the “farm to 
table” concept. 

From 2005 till present day the Belvedere Restaurant raised up every year to the level of the requirements of the most demanding 
taste buds. The chef team  led by Master Chef Ioan Florescu added, as main ingredient, the passion, winning numerous international 
award competitions. Thus, Belvedere Restaurant was crowned as “The most awarded restaurant in Romania”. 

Desiring to translate to our customers the taste of the old time traditional receipts of Transilvanian  cuisine in “fine dining”, we use 
fresh spices and ingredients, carefully harvested according to the season, from local producers, but reinterpretated them to provide 
authentic works of art, masterfully drawned on plates, always ready to lead the taste to unique culinary experiences. 

As each culinary dish is enhancing its taste accompanied by wine,we proudly tell you about our winery,  that offers you both local and 
international winery labels. With attention to details and passion for the guests, we prepared a new menu, designed to lead you to a 
pinnacle culinary treat.



Tel.: 0735.40.41.69, 0268.41.55.75  
E-mail: office@hotelbelvederebv.ro

www.restaurantbelvedere.ro

Brașov, Str. Stejerișului nr. 11, km 2 Drumul Poienii


